Fim de ano

Hotel « Monte da Bemposta

No Monte da Bemposta, em Porto Covo, a entrada
em 2024 tera como ponto alto um espetaculo
de fogo de artificio. Este espago, sob gestdo da

~§ Mais sugestdes em caras.pt Amazing Evolution, propde um programa de duas ou
_ trés noites com alojamento com pequeno-aimogo,
CODRDENA - ANA PAULA HOMEM . y ’ i
i welcome drink, jantar de réveillon com bebidas

incluidas e bar aberto com bebidas variadas.
Informag6es em res@montedabemposta.pt.
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Hotel  The Vintage House

A beleza e a tranquilidade da paisagem duriense com as cores de inverno, o conforto
das instalagbes com uma decoracao classica, imponente e confortavel, os vinhos de
qualidade e a gastronomia portuguesa sao os ingredientes principais das sugestoes
para a passagem de ano do The Vintage House. E a meia-noite em ponto havera fogo
de artificio. Informagdes pelo tel. 220 133 102.



Restaurante o Black Pavilion

Para fechar 0 ano com chave de ouro, este restaurante do hotel Torel Palace
Lisbon, um aconchegante jardim de inverno, propde um jantar assinado
pelo chef Vitor Matos que inclui camarao, vieiras com beurre blanc, lombo
de novilho com trufa negra e bolo Opera de vinho tinto e especiarias, com
harmonizag&o vinica. A meia-noite havera passas e champanhe. Preco por

pessoa: €230. Reservas pelo tel. 218 099 132 e em info@blackpavilion.com.pt.
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Restaurante « Bougain Restaurant & Garden Bar

Alojado numa casa familiar centenaria no centro de Cascais, este restaurante do
grupo Café de Sdo Bento aposta num servigo de qualidade e no respeito pelos
ingredientes e técnicas de cozinha classicas. Para o jantar de 31 de dezembro

a chef Diana Roque preparou um menu com lirio curado, arroz de carabineiro,
costeletas de borrego com mil-folhas de batata e tiramisu, com harmonizagdo
de vinhos, por €190 por pessoa. Informagdes pelo telem. 914 768 826.
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